. o Afio académico 2014-15
UnlverSldad de las Asignatura 11392 - Ingenieria de Procesos en
Illes Balears Industrias Alimentarias

Grupo Grupo 1, 2S
Guia docente Guia docente A
Idioma Castellano
Identificacion de la asignatura
Asignatura 11392 - Ingenieria de Procesos en Industrias Alimentarias
Créditos 1,32 presenciales (33 horas) 3,68 no presenciales (92 horas) 5 totales (125
horas).
Grupo Grupo 1, 2S5 (Campus Extens)

Periodo de imparticion  Segundo semestre
Idioma de imparticion  Castellano

Profesores
Horario de atencién a los alumnos
Profesor/a
Hora de inicio Hora de fin Dia Fecha inicial Fecha final Despacho
Maria Carmen Rossell6 Matas 12:00h 13:00h Lunes 22/09/2014  29/05/2015 EQO006
carmen.rossello@uib.es
Susana Simal Florindo 10:00h 11:00h Miéreoles  22/09/2014  29/05/2015 EQO003

susana.simal@uib.es

Contextualizacion
.|

Modulo formativo al que pertenece la asignatura: Quimica y Tecnologias Alimentarias
Profesorado:

Susana Simal Florindo:doctora en Ciencias (Quimica) por la UIB desde 1995, haparticipado como profesora
en la anterior edicion del master en Ciencia y Tecnologia Quimica.Tiene reconocidos 4 quinquenios de
docencia y 3 sexenios de investigacién. Miembro del grupo de Ingenieria Agroalimentaria

Carmen Rosselld6 Matas, doctora en Ciencias (Quimica) por la UIB desde 1986,haparticipado como
profesora en la anterior edicion del master en Ciencia y Tecnologia Quimica, asumiendo su direccion
de 27/4/2009-29/11/2013. Tiene reconocidos 6 quinquenios de docencia y 4 sexenios de investigacion.
Responsable del grupo de Ingenieria Agroalimentaria

Requisitos

Competencias

Especificas

* E3-Capacidad para la aplicacion de metodologias analiticas instrumentales a la resolucién de
problematicas medioambientales, bioldgicos y agroalimentarios..

—
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* E4-Capacidad de planificar la experimentacion de acuerdo con los modelos teéricos y los procedimientos
experimentales establecidos.

* E9-Capacidad y destrezas para la gestion de las distintas fuentes de la informacién en Quimica y
Tecnologia Quimica..

Genéricas

* Capacidad para analizar informacion y sintetizar conceptos.

* Capacidad de comunicacion interpersonal y de trabajo en grupo.

* Capacidad para reconocer, definir y resolver problemas mediante la aplicacion integrada de los
conocimientos adquiridos.

Bésica
* Se pueden consultar las competencias basicas que el estudiante tiene que haber adquirido al finalizar el
master en la siguiente direccion: http://estudis.uib.cat/es/master/comp_basiques/

Contenidos
.|

Contenidos tematicos

1. Conceptos generales sobre simulacion
- Definicion y funciones
- Variables entrada/salida
- Diagramas de simulacion

2. Ecuaciones de transporte y propiedades termodinamicas
- Ecuaciones de velocidad
- Propiedades de transporte
- Ecuaciones de variacion
- Relaciones de equilibrio

3. Modelizaciéon matematica
- Definicion del problema
- Planteamiento de ecuaciones
- Condiciones de contorno

4. Estrategias de resolucion
- Hipotesis simplificativas
- Analisis y seleccion de alternativas
- Criterios de convergencia
- Métodos analiticos
- Métodos numéricos

5. Optimizacion
6. Automatizacion y control de procesos
-Introduccion

-Instumentacion

-Acciones de control
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-. Planteamiento, desarrollo y validacion de modelos: aplicaciones a casos practicos

Metodologia docente
. _______________________________________________________________________________________________________________________|]

Actividades de trabajo presencial

Modalidad  Nombre Tip. agr.  Descripcién Horas
Clases teoricas Clases expositivas  Grupo grande (G) Mediante el método expositivo, se trabajaran los 12
del profesor fundamentos tedricos, asi como la ejemplificacionpractica

de los contenidos tedricos de los diferentesbloques que
componen la asignatura. Ademas, se dardinformacion para
cada tema, sobre el método de trabajo aconsejable y el
material que tendra que utilizar el alumnadopara preparar de
forma auténoma los contenidos.

Seminarios y Seminarios de Grupo Mediante la resolucion de ejercicios, problemas y 8
talleres problemas mediano (M)  cuestiones,se iran desarrollando las capacidades del alumno
de aplicar los conocimientos tedricos a la resolucion de
problemas practicos

Clases practicas  Practicas Grupo Mediante la realizacion de clases practicas en el aula de 9
mediano (M)  ordenadoresse iran desarrollando las capacidades del alumno
de aplicarlos conocimientos tedricos a casos reales

Tutorias ECTS Tutorias Grupo pequeiio (P) Mediante las tutorias ECTS se supervisara el proceso de 2
aprendizaje de un grupo reducido de estudiantes con atencion
personalizada porparte del profesorado. Se desarrollaran
actividades de aplicacion de los conocimientos a la
resolucion de ejercicios, problemas y cuestiones de manera
individual o en grupo y resolucion de dudas.

Evaluacion Pruebas de Grupo grande (G) A lo largo del semestre el alumno realizard pruebas de 2
evaluacion evaluacion de conocimientos. Esta evaluacion permitira
valorar si el alumno conoce y sabe aplicar correctamente los
conceptos que forman parte de la materia

Al inicio del semestre estara a disposicion de los estudiantes el cronograma de la asignatura a través de la
plataforma UIBdigital. Este cronograma incluira al menos las fechas en las que se realizaran las pruebas de
evaluacion continua y las fechas de entrega de los trabajos. Asimismo, el profesor o la profesora informara
a los estudiantes si el plan de trabajo de la asignatura se realizara a través del cronograma o mediante otra
via, incluida la plataforma Campus Extens.

Actividades de trabajo no presencial

Modalidad  Nombre Descripcion Horas
Estudio y trabajo  Estudio y preparacion de Tras la exposicion por parte del profesor en las clases tedricas el alumno 35
autonomo las clases tedricas tendra que profundizar en la materia. Para facilitar esta tarea, se indicara,
individual
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Modalidad  Nombre Descripcion Horas
para cada unidad tematica, las referencias y la bibliografia que se debe
consultar.
Estudio y trabajo  Resolucion de problemas Los alumnos deberan resolver problemas planteados por el profesor 57
autdnomo en grupo utilizando las técnicas aprendidas en las clases tedricas.

Riesgos especificos y medidas de proteccion

Las actividades de aprendizaje de esta asignatura no conllevan riesgos especificos para la seguridad y salud
de los alumnos y, por tanto, no es necesario adoptar medidas de proteccion especiales.

Evaluacion del aprendizaje del estudiante
e

Seminarios de problemas

Modalidad Seminarios y talleres
Técnica Informes o memorias de practicas (no recuperable)
Descripcion Mediante la resolucion de ejercicios, problemas y cuestiones,se irdn desarrollando las capacidades del

alumno de aplicar los conocimientos tedricos a la resolucion de problemas practicos
Criterios de evaluacion
Porcentaje de la calificacion final: 10%

Practicas

Modalidad Clases practicas

Técnica Informes o memorias de practicas (no recuperable)

Descripcion Mediante la realizacion de clases practicas en el aula de ordenadoresse iran desarrollando las capacidades

del alumno de aplicarlos conocimientos tedricos a casos reales
Criterios de evaluacion
Porcentaje de la calificacion final: 20%

Tutorias

Modalidad Tutorias ECTS

Técnica Técnicas de observacion (no recuperable)

Descripcion Mediante las tutorias ECTS se supervisara el proceso de aprendizaje de un grupo reducido de estudiantes

con atencion personalizada porparte del profesorado. Se desarrollaran actividades de aplicacion de los
conocimientos a la resolucion de ejercicios, problemas y cuestiones de manera individual o en grupo y
resolucion de dudas.

Criterios de evaluacion

Porcentaje de la calificacion final: 5%
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Pruebas de evaluacion
Modalidad Evaluacion
Técnica Pruebas objetivas (no recuperable)
Descripcion A lo largo del semestre el alumno realizara pruebas de evaluacion de conocimientos. Esta evaluacion

permitira valorar si el alumno conoce y sabe aplicar correctamente los conceptos que forman parte de la
materia

Criterios de evaluacion

Porcentaje de la calificacion final: 65%

Recursos, bibliografia y documentacion complementaria
|

Bibliografia basica

BIRD, R.B.; STEWART, W.E. y LIGHTFOOT, E.N. Transport Phenomena, 2* Ed. John Wiley & Sons, New
York, (2001).

WELTY, J.R., WICKS, E.C., WILSON, R.E., Fundamentals of Momentum, Heat and Mass Transfer, John
Wiley & Sons, New York (1984), Fundamentos de transferencia de momento, calor y masa, Limusa, México
(1998).

Bibliografia complementaria

COHEN, L. Disefio y simulacion de procesos quimicos (2003). Leén Cohen Mesonero (Ed). Sesur, Cadiz
(2003).

HIMMELBLAU, D. M., BISCHOFF, K.B., Analisis y simulacion de procesos, Ed. Reverté (1976).
HIMMELBLAU, D.M., Basic Principles and Calculations in Chemical Engineering, Prentice-HalL
Englewood Cliffs. Nueva Jersey (1996); Principios basicos y calculos en Ingenieria Quimica, Prentice-Hall
Hispanoamericana, México (1997).

PRAUSNITZ, J.M.; Lichtenthaler, R.N. y Gomes de Azevedo, E. Termodindmica molecular de los
equilibrios de fases. Prentice-Hall, Madrid, (2000).

PERRY, R.H., GREEN, D., (Eds.), Chemical Engineers Handbook, McGraw-Hill, New York (1997); Manual
del Ingeniero Quimico, McGraw-Hill, México (1992).
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